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Coup de coeur

Savez-vous comment les pommes se transforment en jus ou en cidre ?

Jennifer et Nicolas vous feront visiter la cidrerie pour vous présenter leur façon de travailler et les
étapes nécessaires à l’élaboration de leurs produits. Le matériel, les processus, les défis et le calendrier,
ils vous expliqueront tout et vos questions seront les bienvenues ! A la fin, dégustation de leur gamme
de cidres et lichouseries à base de pommes !

Nicolas Mazeau et Jennifer Scouarnec ont pris la suite de Mylène Mazeau-Dubreuil à la tête de la
Cidrerie de Rozavern en 2016. Ils ont ainsi entrepris des travaux de rénovation afin d’offrir un espace
d’accueil chaleureux et dynamique. Soucieux de la qualité, ils développent et mettent en valeur la
gastronomie bretonne par leurs produits issus de la pomme. Ils respectent des savoir-faire de tradition
familiale comme l’effervescence naturelle.

 

D’autres professionnels engagés vous accueillent à proximité :

- Le Musée Vivant des vieux métiers : vannerie, broderie, fabrication du beurre ou du pain, poterie…
- La ferme Deomp d’ar ger : agneaux du Parc, poulets fermiers, bocaux, laine de brebis…
- La Halte de Coat Carrec et ses chambres d’hôtes où vous apprécierez le grand jardin fleuri et le
sentier boisé qui invitent à la rencontre de la flore locale
- Le Musée de l’École rurale pour un voyage dans le temps à la rencontre des écoliers et professeurs
du XXème siècle
- Et bien d’autres expériences Valeurs Parc naturel régional à retrouver dans la carte interactive du
Parc d'Armorique !

Caractéristiques

Dégustation
Vente directe
Marchés de producteurs
Ferme pédagogique

Horaires

D’avril à juin : visite guidée le mercredi à 17h

Visite de l'entreprise possible
oui
Nous suivre
https://www.rozavern.fr/

Contact

Jennifer SCOUARNEC
Nicolas MAZEAU
02 98 26 01 44
contact@rozavern.fr

Adresse

Kerferman
29560
TELGRUC-SUR-MER
02 98 26 01 44
contact@rozavern.fr
Parc
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Le Parc naturel régional d’Armorique est le second Parc créé en France, en 1969.
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