
Huilerie avernoise
Produits locaux

La production d’huiles alimentaires sur l’exploitation agricole familiale de Stéphane Duval remonte à
2005. La fabrication des huiles comprend 3 étapes : le pressage des graines de l'exploitation, la
décantation et la mise en bouteille. La production a commencé avec les huiles de colza et de tournesol
(aujourd'hui marquées) puis de l’huile de sésame, de sésame grillé, d'œillette (graines de pavot) et de
cameline. La farine de blé alimentaire, écrasée sur meule de pierre à la ferme, est également marquée.

Caractéristiques

> Ouvert le mercredi de 9h à 12h et de 14h à 18h et sur rendez-vous.

Nous suivre
Huilerie avernoise

Contact

Stéphane Duval
01 30 39 20 01
sduval2@gmail.com
Parc

Situé au nord-ouest de l'Île-de-France, le Vexin français est un vaste plateau calcaire ceinturé de
rivières : la Seine au sud, l'Oise à l'est, l'Epte à l'ouest.

Nous écrire
Nom 
Prénom 

Courriel
Courriel 

https://www.parcs-naturels-regionaux.fr/valeurs-parc/produits-locaux
https://www.parcs-naturels-regionaux.fr/sites/federationpnr/files/styles/galerie_colorbox/public/image/marque/huilerie_l.eliot_.jpg?itok=1CTJfXF4
http://www.huilerieavernoise.com
tel:0130392001
mailto:sduval2@gmail.com
https://www.parcs-naturels-regionaux.fr/les-parcs/decouvrir-les-58-parcs/parc-naturel-regional-du-vexin-francais


Confirmar correo electrónico 

Téléphone 
Message

Courriel marqué [webform_submission:node:field_courriel]

CAPTCHA

¿Cuál es el código de la imagen?  Introduzca los caracteres mostrados en la imagen.
Esta pregunta es para comprobar si usted es un visitante humano y prevenir envíos de spam
automatizado.

Enviar
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