
Ferme bio de Vauvenières
Produits locaux
Plantes aromatiques et épices

Coup de coeur

Yann est en recherche permanente de progrès, il a une démarche de replantation d’amandiers en
agroforesterie et de haies assez rare sur le plateau de Valensole.

Il est membre de 2 GIEE (groupement d'intérêt économique et environnemental) et de la démarche
REGAIN (accompagnement des agriculteurs du plateau de Valensole vers l'agroécologie).

 

https://www.parcs-naturels-regionaux.fr/valeurs-parc/produits-locaux
https://www.parcs-naturels-regionaux.fr/valeurs-parc/produits-locaux/plantes-aromatiques-et-epices
https://www.parcs-naturels-regionaux.fr/sites/federationpnr/files/styles/galerie_colorbox/public/image/marque/Yann_Sauvaire_J.Zindy2022.jpg?itok=BN6yLI4L
https://www.parcs-naturels-regionaux.fr/sites/federationpnr/files/styles/galerie_colorbox/public/image/marque/2024_ClaireSauvaire.jpg?itok=1azJosAZ
https://www.parcs-naturels-regionaux.fr/sites/federationpnr/files/styles/galerie_colorbox/public/image/marque/Ferme%20Vauveni%25C3%25A8res_Zindy2022.jpg?itok=3Sl7QJqH
https://www.parcs-naturels-regionaux.fr/sites/federationpnr/files/styles/galerie_colorbox/public/image/marque/Romarin_Vauveni%25C3%25A8res_J.Zindy2022.jpg?itok=5YhQTe0Y


La Ferme de Vauvenières est un domaine familial depuis 1981 situé à l'extrêmité du plateau de
Valensole au pied du Montdenier.

En agriculture biologique depuis 1999, la ferme propose une grande diversité de produits typiquement
provençaux : farines de blé, de petit épeautre et eaux florales et huiles essentielles d'Immortelle,
d'Origan, de Sarriette, de thym, de romarin, de lavande fine. 

La marque Valeurs Parc a été attribuée sur les huiles essentielles distillées sur place dans une distillerie
traditionnelle qui se visite en été: lavande, thym, romarin, immortelle, origan sarriette, sauge officinale.

Soucieux de garder le lien avec leur clientèle, la vente se fait en directe à la ferme tout au long de
l'année, mais aussi sur Internet.

Le camping et les gites, également reconnus par la marque Valeurs, complètent cette offre
d'agritourisme. 

Des pizzas sont proposées en été, ainsi que du pain et prochainement de la bière, le tout fabriqué sur
place. 

 

Caractéristiques

Vente des produits à la Maison de site du Point Sublime à Rougon 

Boutique en ligne : https://ferme-de-vauvenieres.fr/boutique/

boutique ouverte d'avril à novembre

 

Nous parlons
Français
Néerlandais

Visite de l'entreprise possible
oui
Nous suivre
https://ferme-de-vauvenieres.fr/
Suivre sur Facebook
Suivre sur Instagram

Contact

https://ferme-de-vauvenieres.fr/boutique/
https://ferme-de-vauvenieres.fr/
https://www.facebook.com/lafermebiodeVauvenieres/
https://www.instagram.com/lafermebiodevauvenieres/


Yann SAUVAIRE

Adresse

Vauvenières
04410
Saint Jurs
(+33) 6 43 81 97 81
ferme.de.vauvenieres@gmail.com
Parc

Terre de courage, territoire de partage

Nous écrire
Nom 
Prénom 

Courriel
Courriel 
Confirmer l'adresse de courriel 

Téléphone 
Message

Courriel marqué ferme.de.vauvenieres@gmail.com

CAPTCHA

Quel code est dissimulé dans l'image ?  Saisir les caractères affichés dans l'image.
Cette question sert à vérifier si vous êtes un visiteur humain ou non afin d'éviter les soumissions de
pourriel (spam) automatisées.

Envoyer

tel:%2528%252B33%2529643819781
https://www.parcs-naturels-regionaux.fr/les-parcs/decouvrir-les-59-parcs/parc-naturel-regional-du-verdon
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