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Coup de coeur

Valérie vous accueille dans sa magnifique boutique aménagée, où vous pouvez retrouver sa large
gamme des produits à base de safran. 

Tout au long de l’année et plus particulièrement durant la récolte des fleurs, elle vous propose de
découvrir la culture insolite du safran. Cueillette, émondage, séchage n’auront plus de secret pour
vous. 

Autour d’une dégustation, elle vous fera découvrir le goût intense de cette épice particulière et ses
multiples utilisations culinaires.

Au sud de la Touraine, proche de Richelieu et de sa célèbre cité, Valérie a installé sa safranière depuis
plus de quinze ans déjà. Les bulbes de safran s’épanouissent chaque saison tout près de son habitation
et de son gîte également bénéficiaire de la marque "Valeurs Parc naturel régional".

Valérie cultive son safran dans le plus grand respect de l’environnement appliquant des méthodes
artisanales pour la transformation de cette épice rare. Ici, ni traitement chimique ni engrais minéraux :
les bulbes utilisés sont tous issus de sa production ou de celles d’autres safranier(e)s.

Véritable passionnée et attachée à faire vivre ce savoir-faire, Valérie est présidente de l’association des
Safraniers de Touraine.

L’ensemble de sa production est vendue en circuits-courts, dans les épiceries locales ou les restaurants
du territoire.

Caractéristiques

Ouvert toute l'année, sur rendez-vous. 

Nous parlons
Anglais
Français
Visite de l'entreprise possible
oui
Nous suivre
Site Internet

Contact

Valérie Raineau Boucher

Adresse

Safran de Val
8 rue des Caillers
37120
LA TOUR SAINT GELIN
06 28 35 69 91
contact@safrandeval.fr
Parc

Entre Tours et Angers, sur plus de 270 000 hectares, le Parc Loire-Anjou-Touraine est avant tout
un territoire de confluences. Il s’est construit autour d’un patrimoine naturel, culturel et historique
reconnu, prisé par les rois et les grands artistes.

https://www.parcs-naturels-regionaux.fr/sites/federationpnr/files/styles/galerie_colorbox/public/image/marque/safran_de_val_crredit_adt_touraine_jc_coutand_2029-12.jpg?itok=r9Uhw3nr
https://www.parc-loire-anjou-touraine.fr/destination-parc/se-loger/se-restaurer/les-hebergements/gite-de-lane
https://www.safrandeval.fr/
tel:0628356991


Nous écrire
Nom 
Prénom 

Courriel
Courriel 
Confirmer l'adresse de courriel 

Téléphone 
Message

Courriel marqué contact@safrandeval.fr

CAPTCHA

Quel code est dissimulé dans l'image ?  Saisir les caractères affichés dans l'image.
Cette question sert à vérifier si vous êtes un visiteur humain ou non afin d'éviter les soumissions de
pourriel (spam) automatisées.

Envoyer
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