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Dans le cadre de son  
Projet alimentaire territo-
rial, le Parc expérimente 
depuis mai 2024 une so-

lution logistique pour récupérer les invendus et les fruits 
et légumes « moches » afin d’en faire don aux structures  
locales de l’aide alimentaire et ainsi lutter contre le  
gaspillage alimentaire.

Le Projet alimentaire territorial (PAT) du Parc a été lauréat de 
l’appel à projet 2023 de la DREETS* intitulé « Mieux manger pour 
tous ». Durant  trois ans, le Parc va engager des actions afin de 
rendre accessible une alimentation durable aux personnes en si-
tuation de précarité ( jeunes, personnes âgées, petits budgets, etc.).  
En associant les acteurs du territoire qui travaillent avec ces pu-
blics, l’enjeu pour le Parc est de structurer une filière solidaire et 
durable afin que la précarité ne soit pas un obstacle au droit à une 
alimentation de qualité. Un diagnostic territorial a d’abord été ré-
alisé sur la précarité alimentaire et la satisfaction alimentaire des 
personnes en situation de précarité. Les étudiants du BTS-DATR 
du campus agronomique Provence Ventoux (Carpentras) ont eu la 
responsabilité  de réaliser une partie de ce diagnostic.
Le Parc a ensuite démarré une expérimentation afin de récupé-
rer des fruits et légumes pour les donner aux structures de l’aide 
alimentaire (épiceries sociales et solidaires, Banque alimentaire, 
Restos du Cœur). 

En l’espace d’un mois, plus de deux tonnes de cerises et de 
melons ont ainsi été donnés.
Les produits récupérés sont dits « déclassés » car hors calibres ou 
abimés. Il s’agit de produits invendus ou refusés. L’objectif est de 
donner une valeur à ces produits en les redistribuant dans les cir-
cuits de l’aide alimentaire. Pour les producteurs intéressés, la plu-
part des associations peuvent émettre un rescrit fiscal. À terme, 
donner une valeur économique à ces produits gaspillés demeure 
un enjeu important pour assurer une juste rémunération aux pro-
ducteurs.
Depuis le début du projet Chausirès !, plus de 2 tonnes de fruits 
et légumes ont été récupérés par ailleurs, donnés bruts ou cuisi-
nés, et près de 175 kg d’olives ont été récoltés chez un particulier 
à Caromb lors d’une cueillette solidaire qui a permis à la quinzaine 
de participants de recevoir chacun 2 litres d’huile d’olive locale.

* Direction régionale de l’économie, de l’emploi, du travail et des solidarités


